DON BERNARDINO

(Los IBIOS fueron\

descendientes de
Noé. Se dice que
ellos trajeron las
primeras vides a
Chanteiro(Amandi)
y que llegaron en
unas barcas de
piedra tras el

diluvio universal.
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RIBEIRA SACRA
Denominacion de Orixe

MANDI

IBIO Primera Parte

DENOMINACION DE VARIEDAD VINEDOS SUELO CLIMA
ORIGEN Mencia Seleccién de vifiedos en el Granitico Continental. Veranos muy
D.O Ribeira Sacra. paraje de Chanteiro calurosos con inviernos frios
Amandi EDAD VITICULTURA

Superior a los 24 ainos Tradicional y manual

ELABORACION Y CRIANZA
La uva se enfria y se macera durante 3 dias a 10 °C. Se fermenta con levadura local previamente adaptada y es elaborado en tanques

abiertos. Se prensa en dulce durante 8 horas y se pasa a barrica en donde realiza la malolactica y permanece hasta su ensamblaje.

COMENTARIOS

Debido a que este vino proviene de un paraje enclavado en una montafia, los vifiedos estan situados a distintas alturas, la distancia respecto

al rio es clave a la hora del desarrollo vegetativo y la sintesis fendlica. A mayor altitud respecto al nivel del rio el desarrollo vegetativo de la

planta es mas lento que en los vifiedos mas proximos al agua. Arriba, la temperatura es menor y el riesgo de heladas es mayor. En cambio, a

la hora de la vendimia la acidez de la uva es mayor en los viiiedos altos y la concentracion de azucares es menor. Los suelos de Chanteiro
son graniticos, arenosos y poco profundos. Debido al gran drenaje que se produce durante el aino es necesario trabajar especificamente el
suelo para evitar la deshidratacion de los frutos y el estrés hidrico, de este modo se consigue una gran concentracion de aromas frescos y

taninos dulces.

CARACTERISICAS PRODUCCION: PRESENTACION FECHA DE EXPEDICION
TECNICAS 700 cajas COMERCIAL Julio 2021
14,0% Vol Cajas de carton de 6 botellas

5,2 g Acidez Total



